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La Sociedad Cooperativa Agricola de ler grado
Almazaras de la Subbética, creada en julio de
2007, procede de la fusiéon de dos prestigiosas y
experimentadas cooperativas: S.C.A. Virgen del
Castillo, fundada en el afio 1954, y S.C.A. Olivarera
Nuestro Padre Jesuis Nazareno fundada a
principios de los afios 60 ambas con mas de 50
afios de experiencia, con una trayectoria
ascendente reconocida a nivel nacional e
internacionalmente en la calidad de sus zumos de
oliva.

Compuesta por mas de 6.800 socios/ familias,
que representan una superficie de olivar de unas
23.500 hectareas, Almazaras de la Subbética ha
conseguido superar los obstaculos de la orografia
accidentada de sus plantaciones y de los mayores
costos de laboreo y recoleccion. Con la
modernizacién de las técnicas de cultivo
(cubierta vegetal, olivar de produccidn ecolégica,
produccién integrada, etc.), el empleo de pequefia
y moderna maquinaria y la apuesta por la
maxima calidad, ha sabido adaptar tradiciéon y
tecnologia a los altos baremos de calidad que
demandan los consumidores mas exigentes.
Actualmente cuenta con dos centros de
produccién y almacenado. La central y el centro
principal en Carcabuey y un segundo en Priego de
Coérdoba.

Almazaras de la Subbética, tiene como principal
actividad la produccién de aceite de alta calidad,
pero no es la Unica. Aprovechando la actividad
agraria de las huertas de la Subbética con el cultivo
del membrillero, Almazaras de la Subbética
procesa y comercializa el membrillo natural y para
su procesado en productos derivados. Por ultimo,
como afiadidura a la actividad agraria, la actividad
ganadera tradicional de la explotacion caprina en
las Sierras Subbéticas, completa la ayuda de
Almazaras de la Subbética a sus socios en la
comercializacién de su carne y leche para el
consumo y la fabricacién de derivados de calidad.

En su centro principal de produccién cuenta con
una superficie de 350.000 metros cuadrados, y se
ubica en el municipio de Carcabuey. Las
instalaciones para la molturaciéon fueron de las
mas novedosas en su dia, acordes con el espiritu
innovador que desde siempre ha imperado en
esta cooperativa.

El patio de entrega de aceituna ocupa una
superficie de 10.000 metros cuadrados y cuenta
con ocho tolvas de recepcidon, que, a su vez,
contintian con ocho lineas de limpieza totalmente
independientes. Esto permite realizar una
separacion exhaustiva de la aceituna segln sus
calidades y destino (arbol, Denominaciéon de
Origen, arbol Ecolégico, arbol convencional, arbol
de segunda y suelo).

El disefno de estas lineas y de la industria en su
conjunto aprovecha las pendientes naturales del
terreno, con el objetivo de optimizar el
funcionamiento de la maquinaria y minimizar el
coste energético. Una bateria de 24 tolvas de
acero inoxidable permite almacenar 1.300.000 Kg
de aceituna perfectamente diferenciada vy
clasificada.
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Una capacidad de molturacién de 1.000.000 Kg
/1.200.000 Kg dia, con diez lineas de produccioén,
facilita la separacion rigurosa que inicia el
agricultor en el propio campo. Igualmente, una
bodega con una capacidad de 11.000.000 Kg,
asegura la consecucion del objetivo final: LA
CALIDAD.

Actualmente en las instalaciones de Almazaras de
la Subbética se moltura entre 50 y 70 millones de
kilos de aceitunas dependiendo de las
condiciones meteoroldgicas y del afio en cuestion.
De ello se producen entre 11 y 15 millones de
litros de aceite virgen, de los cuales el 80%,

merecen la calificacién de aceites de oliva virgen
extra, lo cual puede dar una idea del celo y rigor
con el que se trabaja en todas las fases del
proceso: labores culturales, recoleccion,
transporte, recepcion, limpieza, molturaciéon y
almacenado.

Dentro de las variedades de aceitunas que se
molturan en la cooperativa, el 60% de la
produccién total de aceite proviene de aceitunas
de la variedad picuda, un 25% de la variedad
hojiblanca y el resto de la variedad picual y
arbequina.

Almazaras de la Subbetica, y la fusién de las cooperativas que la fundaron han recibido multitud de
premios y reconocimientos a lo largo de la historia. No solo por la calidad de sus aceites, sino por su
trayectoria en la mejora continua, la innovacidon y el respeto al medio ambiente.

Esta es una pequena seleccion de los muchos reconocimientos recibidos en los tltimos 50 afios:

Premio a la Mejor empresa Agroalimentaria 2002.
25 Premios del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién a

sus aceites, consiguiendo en 3 de ellos el “Especial Alimentos de

Espafia” (afios 2008, 2010 y 2018).

Premio a la Gestion Medioambiental.

DE OLIVA
4 <
m
= M/
o =
Z B2 ﬁ)—
ESPANOLES

A e e

1]
i
§

Con mas de 100 premios anuales de reconocido prestigio nacionales e
internacionales en la dltima década, destacar su posicidn privilegiada en los
rankings mundiales de los mejores aceites del mundo, que agrupan las
valoraciones de los mas prestigiosos concursos internacionales:

o  WREVOO (World Ranking Extra Virgin Olive Oils - principales concursos global)

www.evooworldranking.org
» Mejor Almazara del Mundo

afios: 2015, 2016, 2017,2018 y 2019

19 Enkra Yirgin Olive Oils

= Mejor Aceite de Oliva Virgen Extra del Mundo
afios: 2015, 2016, 2017, 2018, 2019, 2020 y 2021

o  WBOO (World’s Best Olive Oils - principales concursos hemisferio norte)

www.worldsbestoliveoils.org
=  Mejor Almazara del Mundo

afios: 2013, 2016, 2017, 2018, 2019, 2020, 2021 y 2022.
*  Mejor Aceite de Oliva Virgen Extra del Mundo

afios: 2012, 2017, 2019, 2020, 2021 y 2022.

Almazaras de la Subbética, tiene un buen numero de certificaciones, ademas de los correspondientes
registros sanitarios para la fabricacion y envasado de aceite de oliva, como son:
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http://www.evooworldranking.org/
http://www.worldsbestoliveoils.org/
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WORLD'S BEST RANKING INTERNACIONAL DE LOS MEJORES
BOLIVEDILS ACETES DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO
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MEJOR ACEITE ECOLOGICO DEL MUNDO
THE WORLD "S BEST ORGANIC OLIVE OIL

Rincon de la Subbética se obtiene en los primeros dias de la cosecha. Es un
aceite de oliva virgen extra ecoldgico variedad Hojiblanca, obtenido con todo el
cuidado de los expertos que protegen el fruto de nuestros mejores olivares
durante todo el afio.

Es una auténtica obra maestra para los paladares mas exigentes. Es un viaje
gastrondmico a la esencia del auténtico aceite de oliva virgen extra ecoldgico.

Caracteristicas organolépticas:

Frutado verde muy intenso. Multitud de matices muestran su gran complejidad.
Reminiscencias frutales y citricas. Sensaciones herbaceas, a tomillo y
hierbabuena. Notas de hortaliza como la mata de tomate.

En boca de entrada dulce, almendrado verde, amargo y picante de intensidad
media. Aceite perfectamente estructurado, largo, persistente y ajeno a la
indiferencia del catador. Es un aceite equilibrado, complejo y armonico.

Para su consumo en crudo es ideal para tostadas, tostas y platos gourmet,
ensaladas mixtas y de tomate, carnes, pescado azul.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacién: /
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Informacion técnica Rincon de la Subbética:

Rincén de la Subbética, Aceite de Oliva Virgen Extra Ecolégico con Denominaciéon de Origen Protegida Priego de Cordoba.

100% zumo de oliva de produccién ecolégica.

Recepcion de las aceitunas, limpiado, lavado y pesado, para su posterior molturado en menos de 1 hora desde su recepcién. Batido de la

masa y obtencién del aceite oliva virgen extra mediante centrifugacién. Procediéndose finalmente al filtrado del aceite de oliva virgen
extra resultante y almacenado en depésitos inertizados, para su posterior envasado.

Reglamento (CE) N2 2568/9. Reglamentacion técnico-sanitaria de aceites vegetales R.D. 308/83.

Botella oscura Lirica.

Ver imagen

Conservar protegido de la luz, en ambiente fresco y seco.

Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones

indicadas para su almacenamiento.

El niimero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aaaa). 18 meses a partir de la fecha de envasado.

FACTORES NUTRICIONALES:

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Medida Cuantitativa 100 gr Contenido 500 ml 250 ml 100 ml
Valor Energético 888 Kcal Formato Botella Cristal Botella Cristal Botella Cristal
Grasas de las cuales: 100 g Unidades Caja 6 9 30
Saturadas 15g Cajas-Palet 100 120 91
Monoinsaturadas 778 Unidades-Palet 600 1080 2730
Poliinsaturadas 8g Alturas Palet 4 5 7
Hidratos de Carbono de los cuales: | 0 g :Leg:nd)as Unid (altura-didmetro 32,5-6,5 26-52 17-4
Azucares Og Medidas Caja (largo-ancho-alto

en cm) 23-15,5-34,5 18,5-18-28 28-24-18
Fibra Ali tari 0

1bra Alimentaria 5 Medidas Palet (largo-ancho-alto

en cm) 120-80-155 120-80-155 120-80-148
Proteinas Og
sal 0g Peso Bruto Unidad (Kg) 0,985 0,522 0,26
Vitamina E 19mg (190% VRN.) Peso Bruto Caja (Kg) 6,55 511 8,2

Peso Bruto Pallet (Kg) 675 633,2 766,2
C.D.R. Cantidad Diaria Recomendada Codigo Articulo 10100086 10100085 10100214
por U.E en una dieta de 2.000 calorias. P

Cédigo GTIN-13 8423397141965 | 8423397141026 | 8423397142283
Conservar protegido de la luz,
en ambiente seco y fresco. P

Codigo GTIN-14 28423397141969 |  88423397141022 | 18423397142280

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 -

Mas informacion:

/

km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espana). Telf.: +34 957 547 028.
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WORLD'S BEST OLIVE OILS 2022/2023

CONCURSO:

ALIMENTOS DE ESPANA
DIPUTACION DE CORDOBA

CINVE
EVOOLEUM
ECOTRAMA
MEZQUITA

ESAO

EXPOLIVA

IBEROLEUM

D.0.P. PRIEGO DE CORDOBA
BIOL NOVELLO

BIOL

BIOL

MONOCULTIVAR

LEONE D'ORO

L’ORO DEL MEDITERRANEO

AIPO D’ARGENTO
OLIO CAPITALE

MILAN I00A
AVPA
ATHENA

KOTINOS

BERLIN GOOA
FEINSCHMECKER
ZURICH

OLIVE JAPAN

OIL CHINA
NYIOOC

MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO.
MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA ECOLOGICO DEL MUNDO.

PREMIO:

12 PREMIO FRUTADOS VERDES AMARGOS.
12 PREMIO FRUTADO VERDE.

ORO.
TOP 100 (94 PUNTOS).

ORO.
SUMILLERES DE CORDOBA. AOVE ECOLOGICO MAS PREMIADO.
12 PREMIO FRUTADO VERDE ECOLOGICO.

12 PREMIO FRUTADO VERDE KOSHER.

FINALISTA - COOPERATIVA ANDALUZA.

MENCION FRUTADOS VERDES MEDIOS ECOLOGICOS.
96.5 PUNTOS. TOP 10 INTENSOS.

MEDALLA DE ORO.

12 PREMIO.

EXTRA GOLD. TOP 10.

BEST OF SPAIN.

GOLD.

FINALISTI BIOLOGICO.

22 FRUTTATO INTENSO BIO.

22 FRUTTATO INTENSO MONOCULTIVAR.
GOCCIAD'ORO

12 FRUTTATO INTENSO.
MENZIONE ORIGIN.
PLATINUM TASTING CUP.
GOURMET ARGENT.
DOUBLE GOLD.
BEST HOJIBLANCA.
GOLD PRIZE.
PLATINUM ORGANIC. Acsite de Oliva
e
12 PLATZ KATEGORIE INTENSIVE FRUCHTIG. iﬁi"
il DESIGNATION
SILVER. PAIEGD DE o
““Qrtbuu\m-gr‘ Oke
GOLD MEDAL. RS rye oo
“x
GOLD OLIVE ORGANIC. $7]
Himazasas:Subbética
GOLD MEDAL.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaiia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacién:

/
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Premios 2022 Rincon de la Subbética:

ME]JOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO.
ME]JOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA ECOLOGICO DEL MUNDO.

1
W.EBB%‘?USE %Elg WORLD’S BEST OLIVE OILS 2021/2022

EV@‘“’ R EVOO WORLD RANKING 2021/2022 22 MEJOR ACIETE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO.
EYOO WORID RANKING
CONTINENTE: PAIS: CONCURSO: PREMIO:
EUROPA = ESPANA ALIMENTOS DE ESPANA FINALISTA FRUTADOS VERDES AMARGOS.
DIPUTACION DE CORDOBA FINALISTA FRUTADO VERDE.
CINVE GRAN ORO.
EVOOLEUM TOP 100 (93 PUNTOS).
ECOTRAMA GRAN ORO.
MEZQUITA PREMIO ESPECIAL DIPUTACION DE CORDOBA.

GRAN MEZQUITA FRUTADO VERDE ECOLOGICO.
PREMIO ESPECIAL AL KOSHER MAS PUNTUADO.

ESAO FINALISTA - COOPERATIVA ANDALUZA.
SALON GOURMET 12 PREMIO.
IBEROLEUM 97 PUNTOS. EL ACEITE MAS PUNTUADO.
TERRAOLEUM 12 PREMIO.
) ITALIA SOL D'ORO GRAN MENZIONE BIOLOGICO.
BIOL NOVELLO EXTRA GOLD.
MONOCULTIVAR TOP GOLD BIO.
BIOL EXTRAGOLD.
LEONE D'ORO FINALISTI BIOLOGICO.
L’ORO DEL MEDITERRANEO LODE DI ECCELLENZA FRUTTATO MEDIO.

5 GOCCE D'ORO FRUTTATO MEDIO.

AIPO D’ARGENTO GOCCIA D'ORO
EVO 100C BEST INTERNATIONAL DOP.
GOLD MEDAL.
MASTER OF OLIVE OIL HIGH-QUALITY STANDAR GOLD.
MILAN [00A PLATINUM TASTING CUP.
) FRANCIA AVPA GOURMET OR.
BREINO UNIDO LONDON [00C PLATINUM.
= GRECIA ATHENA GOLD.
KOTINOS BRONZE PRIZE. m@ de 0o
®ALEMANIA BERLIN GOOA PLATINUM. oo
Poimvoin o
FEINSCHMECKER 2 PLATZ KATEGORIE INTENSIVE FRUCHTIG. i R
e R (s e
D suiza ZURICH SILVER. SRS e
& TURQUIA ANATOLIAN 100C BEST IN CLASS - MONOVARIETAL. &
ANATOLIAN 100C GOLD AWARD.
ESTAMBUL 100C PLATINUM MEDAL.
ASIA @ JAPON OLIVE JAPAN GOLD MEDAL.
JOOP (JAPAN OLIVE OIL) GOLD PRIZE ORGANIC.
@cHINA OIL CHINA GOLD OLIVE ORGANIC.
Z[SRAEL TERRAOLIVO GRAN PRESTIGE GOLD.
AMERICA £ tewu NYI00C GOLD MEDAL.
LOS ANGELES GOLD MEDAL.
*)caNADA CANADA CI00C PLATINUM.
SIAL CANADA ORGANIZ SPECIAL PRIZE
< ARGENTINA ARGOLIVA 32 PREMIO.
OLIVINUS GRAN PRESTIGIO ORO.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaiia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacion: /
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Premios 2021 Rincon de la Subbética:

WORLD'S BEST
B GLIVE QILS
111 EYOO

1001 Eiccd s Enten Yingla Olive Oty

WORLD’S BEST OLIVE OILS 2020/2021

EVOO WORLD RANKING 2021

CONTINENTE:
EUROPA

ASIA

AMERICA

PAIS:
= ESPANA

) ITALIA

4) FRANCIA
TREINO UNIDO
= GRECIA

®ALEMANIA

@ suiza

@ TURQUIA
® JAPON

@cHINA
ZISRAEL

£ grwy
t*lcaNADA

= ARGENTINA

CONCURSO:

ALIMENTOS DE ESPANA

MARIO SOLINAS
CINVE
EVOOLEUM
ECOTRAMA
MEZQUITA

ESAO

IBEROLEUM
EXPOLIVA

SOL D'ORO

BIOL NOVELLO
MONOCULTIVAR
BIOL

LEONE D'ORO

L’ORO DEL MEDITERRANEO

AIPO D’ARGENTO

EVOI00C

MASTER OF OLIVE OIL

AVPA

LONDON I00C
ATHENA
KOTINOS
BERLIN GOOA
ZURICH
ANATOLIAN IOOC
OLIVE JAPAN

JOOP (JAPAN OLIVE OIL)

JOOTA AWARD
OIL CHINA
TERRAOLIVO
NYIOOC
CANADA CI00C
ARGOLIVA
OLIVINUS

ME]JOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO.
MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA ECOLOGICO DEL MUNDO.

ME]JOR ACEITE DE OLIVE VIRGEN EXTRA DEL MUNDO.

PREMIO:

FINALISTA FRUTADOS VERDES INTENSOS.
22 PREMIO VERDE INTENSO.

GRAN ORO.
TOP 100 (90 PUNTOS).

PREMIO ESPECIAL MEJOR ACEITE DEL CONCURSO.
PREMIO ESPECIAL AYTO. DE CORDOBA MEDINA AZAHARA.
GRAN MEZQUITA FRUTADO VERDE ECOLOGICO. nee
PREMIO ESPECIAL AL KOSHER MAS PUNTUADO. i ']”
MEZQUITA ORO KOSHER.

12 PREMIO MEJOR ACEITE INTERNACIONAL.

12 MEJOR AOVE ELABORADO POR COOPERATIVA.

12 MEJOR AOVE DE ANDALUCIA ELABORADO POR COOP.
96,5 PUNTOS. EL ACEITE MAS PUNTUADO.

12 PREMIO.

GRAN MENZIONE BIOLOGICO.

EXTRA GOLD.

BEST BIO OF THE WORLD 2021.

22 PLACE - EXTRAGOLD.

BEST OLIVE OIL OF SPAIN

FINALISTI BIOLOGICO.

22 PREMIO FRUTTATO INTENSO OLIO BIOLOGICI.

32 PREMIO FRUTTATO INTENSO MONOCULTIVAR.
FINALISTA: MONOVARIETALE/INTERNAZIONALE/PDO
3 GOCCE DE QUALITA

GOLD MEDAL.

12 PREMIO PDO.

22 PREMIO MONOCULTIVAR.

GOURMET OR.

PLATINUM.

GOLD.

.‘:'\'hr-?u;w Yrgn Cne
GOLD - PDO ROBUST. ERE s ey
P )|
PLATINUM. 4
SILVER.

GOLD - ORGANIC.

GOLD MEDAL.

BEST IN CLASS P.D.O

BEST SINGLE VARIETY./ ‘BEST OF SPAIN.
GOLD OLIVE ORGANIC.

GRAN PRESTIGE GOLD.

GOLD MEDAL.

PLATINUM.

22 PREMIO VERDES INTENSOS.

GRAN PRESTIGIO ORO. / TOP 20

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaiia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacion:

/
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Parqueoliva Serie Oro

Parqueoliva Serie Oro es una auténtica joya. Se seleccionan los mejores frutos de oliva al
principio de la campafia para envasar uno de los mejores aceites del mundo. La perfecta
combinacidn de la variedad picuda y hojiblanca se convierte en el deleite de los sentidos
para el catador.

Caracteristicas organolépticas:

Frutado verde medio/alto. Matices frutales como la manzana y platano verde. Notas de
hortaliza como la mata de tomate y la alcachofa. Con gran intensidad se percibe la hierba
recién cortada y la almendra verde.

En boca dulce de entrada, almendrado verde, amargo y picante de intensidad media. Es un
aceite equilibrado y lleno de personalidad.

Para percibir todos los matices se recomienda el uso en crudo en tostadas, tostas, ensaladas,
carpaccios, pastas, carnes, pescado azul y platos gourmet.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaifia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacién: /
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Informacion técnica Parqueoliva Serie Oro:

Parqueoliva Serie Oro, Aceite de Oliva Virgen Extra bajo la Denominacién de Origen Protegida Priego de Cérdoba.
100% zumo de oliva.

Recepcién de las aceitunas, limpiado, lavado y pesado, para su posterior molturado en menos de 1 hora desde su recepcién.
Batido de la masa y obtencién del Aceite Oliva Virgen Extra mediante centrifugacién. Procediéndose finalmente al
filtrado del aceite de oliva virgen

extra resultante y almacenado en depdsitos inertizados, para su posterior envasado.

Reglamento (CE) N2 2568/91. Reglamentacién técnico-sanitaria de aceites vegetales R.D. 308/83.
Botella azul vidrio disefio exclusivo/lata.
Ver Imagen.
Conservar protegido de la luz, en ambiente fresco y seco.
Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones 6ptimas del producto y
respetando las condiciones
indicadas para su almacenamiento.

El niimero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aaaa). 18 meses a partir de la fecha de envasado.

FACTORES NUTRICIONALES (Medida cuantitativa 100 g):

Medida Cuantitativa 100 g Azicares Og

Valor Energético 888 Kcal Fibra Alimentaria Og

Grasas de las cuales 100 g Proteinas Og

Saturadas 15¢g Sal 0 mg. (0% C.D.R.)
Monoinsaturadas 778 Vitamina E 19 mg. (200% C.D.R))
Poliinsaturadas 8g C.D.R. Cantidad Diaria Recomendada

por U.E en una dieta de 2.000 calorias.

Hidratos de Carbono de los cuales

Og Conservar protegido de la luz,
en ambiente seco y fresco.

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Contenido 3L 500 ml 250 ml 100 ml
Formato Lata Botella Cristal Botella Cristal Botella Cristal
Unidades/Caja 4 6 9 30
Cajas/Palet 75 144 225 91
Unidades/Palet 300 864 1125 2730
Alturas palet 5 4 4 7

Medidas Unid (altura-diametro

Medid: 15,9-10,07-26 6-6-30 6.5-4.5-24.5 17-4
predidas Caja (largo-ancho-alto | 36 1.16,3-27,7 20-13,5-31,5 22-15-26 28-24-18
Medidas Palet (largo-ancho-alto | 170.80.153,5 120-80-148 120-80-142 120-80-148
Peso Bruto Unidad (Kg) 3,04 0.88 0.61 0.26

Peso Bruto Caja (Kg) 12,39 5,46 5.52 8,2

Peso Bruto Pallet (Kg) 929,25 806 690 766,2
Cédigo Articulo 10100118 10100241 10100167 10100213
Codigo GTIN-13 8423307142313 | 8423397142061 | 8423397142160 | 8423397142276
Cédigo GTIN-14 3842339714200 | 28423397142065 | 88423397142166 | 1842339714273

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaifia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacién: /



Almaza

e v |
(|

J

M~ S
\\(L\) /’[/, .
L

rastSubbetica

MEJOR ACETTE
[{C T
BELNUNDO

R p
E];nmmo {
P Ao

Premios 2022 Parqueoliva Serie Oro

WORLE'S BEST
I OLIVE 0ILS
cVooWR

EYOO0 WORID RANKING

CONTINENTE:

EUROPA

ASIA

AMERICA

PAIS:

SESPANA

{hTALIA

{)FRANCIA
&AL EMANIA
4 REINO UNIDO

“=GRECIA

Dsuiza

@rurquia
®JAPON
@cHINA
ZISRAEL

Erryy

t*lcaNaDA

£
= ARGENTINA

WORLD’S BEST OLIVE OILS 2021/2022

EVOO WORLD RANKING 2022

CONCURSO:
TERRA OLEUM
IBEROLEUM

MEZQUITA

EVOOLEUM

D.0.P. PRIEGO DE CORDOBA

CINVE

ESAO

MONOCULTIVAR

MASTER OF OLIVE OIL

L’ORO DEL MEDITERRANEO

MILAN IO0A

LODO GUIDE
LEONE D'ORO
AIPO D’ARGENTO
EVO100C

SOL D'ORO
OLIO CAPITALE
AVPA

BERLIN GOOA
LONDON I00C
ATHENA
KOTINOS
ZURICH

ANATOLIAN I0OC

OLIVE JAPAN

JOOP (JAPAN OLIVE OIL PRIZE)

OIL CHINA

TERRAOLIVO

NYIOOC

LOS ANGELES

CIOOC CANADA

ARGOLIVA

OLIVINUS

TOP 10.

12 EVOO OF THE YEAR.

PREMIO:

12 PREMIO.
95 PUNTOS.
GRAN MEZQUITA DOP.
GRAN MEZQUITA KOSHER,
TOP 10 (95 PUNTOS).
MEJOR COUPAGE.
MEDALLA DE ORO.
ORO.
FINALISTA COOPERATIVA ANDALUZA.
TOP GOLD.
12 PRIZE BLEND AWARD BEST OLIVE OIL.
2¢ PRIZE PDO AWARD BEST OLIVE OIL.
32 PREMIO FRUTTATO INTENSO BLEND.
PLATINUM TASTING CUP.
CONSUMER PANEL BEST PICK.
BEST PDO OLIVE OIL.
FINALIST.
FINALIST BLEND.
GOCCIA D'ORO.
GOLD MEDAL.
SOL D’ARGENTO.
FINALIST- FRUTTATO INTENSO.
GOURMET OR.
PLATINUM.
PLATINUM.
GOLD.
SILVER PRIZE..
GOLD.
GOLD - BLEND.
BEST IN CLASS.

BEST OF SHOW - MEDIUM.

GOLD PRIZE P.D.O.
GOLD OLIVE INTENSE.
GRAN PRESTIGE GOLD.
GOLD MEDAL.

SILVER MEDAL.
PLATINUM.

22 MENCION.

GRAN PRESTIGIO ORO.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaifia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacién:

/
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Premios 2021 Parqueoliva Serie Oro

WORLD'S BEST
B OLIVE GILS
11 EYOO

WORLD’S BEST OLIVE OILS 2020/2021

EVOO WORLD RANKING 2021
i g o Yl G
CONTINENTE:  PAIS: CONCURSO:
EUROPA 2ESPANA EXPOLIVA
IBEROLEUM
MEZQUITA
EVOOLEUM
D.0.P. PRIEGO DE CORDOBA
CINVE
DIPUTACION DE CORDOBA
{)ITALIA MONOCULTIVAR
MASTER OF OLIVE OIL
L’ORO DEL MEDITERRANEO
LODO GUIDE
LEONE D’ORO
AIPO D’ARGENTO
EVO 100C
SOL D'ORO
{)FRANCIA AVPA
8 ALEMANIA BERLIN GOOA
4% REINOUNIDO  LONDON 100C
“SGRECIA ATHENA
KOTINOS
Dsuiza ZURICH
@rUurquia ANATOLIAN 100C
ASIA ®JAPON OLIVE JAPAN
JOOP (JAPAN OLIVE OIL PRIZE)
@cHINA OIL CHINA
ZISRAEL TERRAOLIVO
AMERICA Erpyy NYIOOC
t*lcanaDA C100C CANADA

Y
=» ARGENTINA

ARGOLIVA

OLIVINUS

TOP 25.

TOP 10.

PREMIO:

12 PREMIO.

94.5 PUNTOS.

MEZQUITA DE ORO KOSHER.

TOP 100 (91 PUNTOS).

MEDALLA DE ORO.

GRAN ORO.

ACCESIT FRUTADO VERDE.
GOLD.

HIGH-QUALITY.

22 PREMIO FRUTTATO INTENSO BLEND.

LODE DI ECCELLENZA.
FINALIST.
FINALIST BLEND.
3 GOCCE DI QUALITA.
GOLD MEDAL.
GRAN MENZIONE.
GOURMET OR.
PLATINUM.
GOLD.
GOLD.
BRONZE - PDO ROBUST.
BRONZE.
GOLD - BLEND.
GOLD MEDAL.
GOLD PRIZE P.D.O.
GOLD OLIVE INTENSE.
GRAN PRESTIGE GOLD.
GOLD MEDAL.
GOLD.
22 PREMIO VERDES MEDIOS.

GRAN PRESTIGIO ORO.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.

Mas informacién:

/
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Almaoliva Arbequino

Con este maravilloso virgen extra hemos envasado las mejores esencias de la variedad
arbequina. El sol de nuestra tierra ilumina un aceite con una personalidad definida por unos
matices de aromas y sabor sorprendente que no dejaran indiferente al catador.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Frutado muy complejo, te lleva a percibir los intensos aromas de la hierba, camomila, banana
y citricos.

Inicialmente tiene un toque dulce y almendrado. Presenta una armonia perfecta en el amargor
y el picor. Es un aceite de oliva complejo y persistente.

Perfecto para los pescados blancos, pollo, ensaladas y verduras mas delicadas. Es ideal para la
preparacién de postres y macedonias de frutas.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacion: /
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Informacion técnica Almaoliva Arbequino:

FACTORESNUTRICIONALES

Almaoliva Arbequino, Aceite de Oliva Virgen Extra.

100% zumo de oliva.

Recepcidn de las aceitunas, limpiado, lavado y pesado, para su posterior molturado en menos de 1 hora desde su recepcion. Batido de la

masay obtenciéndel Aceite Oliva Virgen Extramediante centrifugacién. Procediéndose finalmenteal filtrado del aceite de olivavirgen extra

resultante y almacenado en depésitos inertizados, para su posterior envasado.
Reglamento (CE) N2 2568/91. Reglamentacion técnico-sanitaria de aceites vegetales R.D. 308/83.
Botella roja vidrio disefio exclusivo.

Ver Imagen

Conservar protegido de laluz, en ambiente fresco y seco.

Transportar en container adecuado queasegure elmantenimiento delas condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones

indicadas para sualmacenamiento.
Elntimero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

Lafecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aaaa). 18 meses a partir de la fecha de envasado.

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Medida Cuantitativa 100g Contenido 500 ml 250 ml 100 ml
Valor Energético 888 Kcal Formato Botella Cristal Botella Cristal Botella Cristal
Grasas de las cuales 100 g Unidades Caja 6 9 30
Saturadas 17g Cajas-Palet 144 225 91
Monoinsaturadas 708 Unidades-Palet 864 1125 2730
Poliinsaturadas 13g Alturas Palet 4 5 7
i 0
Hidratos de Carbono de los cuales g Medidas Unid (largo-ancho- 6-6-30 6.5-45 - 245 17 -4
Azticares 0g alto en cm)
Medidas Caja (largo-ancho- 20-13,5-31,5 22-15-26 28-24-18
Fibra Alimentaria Og alto en cm)
Proteinas Og Medidas Palet (largo-ancho- 120-80-148 120-80-142 120-80-148
alto en cm)
Sal 0 mg. (0% C.D.R.
a g (0% ) Peso Bruto Unidad (Kg) 0.88 0.61 0,26
Vitamina E 19 mg. (200% C.D.R.
& ’ ) Peso Bruto Caja (Kg) 546 5.52 8,2
C.D.R. Cantidad Diaria Recomendada por U.E en una dieta de 2.000 calorias.
Peso Bruto Pallet (Kg) 806 690 766,2
Conservar protegido de la luz, en ambiente seco y fresco. Cédigo Articulo 10100242 10100168 10100215
Cédigo GTIN-13 8423397141101 8423397141118 8423397142290
Codigo GTIN-14 28423397141105 | 88423397141114 |18423397142297

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacion: /
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Premios 2022 Almaoliva Arbequino

EVOOUWR

EVOO WORLD RANKING
€£Y0O WORLD RANKING
CONTINENTE  PAIS CONCURSO
EUROPA  ()ITALIA MILAN [00A
MASTER OF OLIVE
AIPO D’ARGENTO
EV0 100C
{) FRANCIA AVPA PARIS
‘= GRECIA ATHENA
KOTINOS
& ALEMANIA BERLIN GOOA
4% REINO UNIDO LONDON 100C
@ suiza ZURICH
@ TURQUIA ANATOLIAN 100C
ASIA @® JAPON OLIVE JAPAN
JOOP (JAPAN OLIVE OIL PRIZE)
@ cuina OIL CHINA
Z ISRAEL TERRAOLIVO
AMERICA  Eggyy NYI00C
LOS ANGELES
I*)cANADA CANADA CIOOC
= ARGENTINA OLIVINUS

TOP 10.

PREMIO

PLATINUM TASTING CUP.
HIGH-QUALITY STANDAR GOLD.

12 PRIZE PACKAGING - BEST ORIGINALITY.

GOCCIA D’ARGENTO.
GOLD MEDAL.
GOURMET OR.

DOUBLE GOLD.
BRONZE PRIZE.
GOLD.
GOLD.
GOLD.
BEST IN CLASS - MONOVARIETAL.
SPECIAL MESOPOTAMIA AWARD.
GOLD AWARD - MONOVARIETAL.
"SPAIN” BEST OF COUNTRY AWARD.
GOLD MEDAL.
GOLD - MONOVARIETAL.
GOLD OLIVE MEDIUM.
GRAND PRESTIGE GOLD.
GOLD MEDAL.
BRONZE MEDAL.

GOLD.

GRAN PRESTIGIO ORO.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.

Mas informacion:

/
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Premios 2021 Almaoliva Arbequino

11 EYOO0

EVOO WORLD RANKING 2021
15401 Ti5.d % Entea Yingla Ofive Ol
CONTINENTE  PAIS CONCURSO
EUROPA = ESPANA EVOOLEUM
MEZQUITA
CINVE
IBEROLEUM

() ITALIA

{) FRANCIA

‘= GRECIA

@ ALEMANIA
4 REINO UNIDO

@ suiza

& TURQUIA
ASIA @® JAPON

AMERICA

t*lcaNADA

-
= ARGENTINA

MASTER OF OLIVE

AIPO D’ARGENTO
EVO100C

LODO GUIDE
LEONE D'ORO
AVPA PARIS

ATHENA
KOTINOS
BERLIN GOOA
LONDON I00C
ZURICH

ANATOLIAN 100C
OLIVE JAPAN

JOOP (JAPAN OLIVE OIL PRIZE)

OIL CHINA
TERRAOLIVO

NYIOOC

CANADA CIO0C

OLIVINUS

TOP 10.

PREMIO

MEJOR ARBEQUINA.
TOP 10 (96 PUNTOS).
MEZQUITA PLATA KOSHER.
ORO.

90 PUNTOS.

SOL D'ORO.

3 GOCCE QUALITA.

GOLD MEDAL.

RED CARPET AWARD-BEST LIGHT.
SEMIFINALIST.

GOURMET BRONZE.

DOUBLE GOLD.

BRONZE- CONVENTIONAL ROBUST.
PLATINUM.

GOLD.

SILVER.
GOLD - MONOVARIETAL.

GOLD MEDAL.

GOLD - MONOVARIETAL.

GOLD OLIVE MEDIUM.

GRAND PRESTIGE GOLD.

GOLD MEDAL.

GOLD.

GRAN PRESTIGIO ORO.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.

Mas informacion:

/
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Almaoliva BIO

A.0.V.E. ECOLOGICO

¢ Un virgen extra perfecto para aquellos que buscan un aceite excelente.

e Equilibrio perfecto por su armonia en aromas y equilibrio de sabores.
Nuestra version del Almaoliva BIO es un aceite que deleitara y apasionara a los amantes
de los productos BIO. Su calidad se acerca a una categoria superior, A.O.V.E. excelente que
presenta una armonia entre los distintos matices que forman parte de él.
Caracteristicas organolépticas:

FASE OLFATIVA:

Frutado medio/alto, presenta rasgos verdes y maduros. Esto lleva a una perfecta
consonancia de todos los matices.

FASE GUSTATIVA:

Con un toque dulce al comienzo, a almendras verdes y con una maravillosa pincelada de
amargor y picor con una intensidad mediana-alta.

MARIDAJES:

Crudo en general: Ideal para todo tipo de ensaladas, carnes, pescado azul y tostas gourmet.

Ic
{

Fnez ur Sibdetia

Huﬂ

\ 810/

rgen eee

500 ml

=

TOP 30 Mejor aceite
ecolégico del Mundo
2022 (WB0O)

24 premios en 2022

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaifia). Telf.: +34 957 547 028.

Mas informacion: /
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Informacion técnica Almaoliva BIO:

Almaoliva BIO, Aceite de Oliva Virgen Extra ecolodgico.
100% zumo de oliva.

Recepcion de las aceitunas, limpiado, lavado y pesado, para su posterior molturado en menos de 24 horas desde su recoleccion. Batido de
la masa obtenida y separacién en dos fases del zumo de oliva de los demas componentes. Procediéndose finalmente al filtrado del aceite de
oliva virgen extra resultante y almacenado en depésitos inertizados, para su posterior envasado, distribucién y venta.

Reglamento (CE) N2 2568/91. Reglamentacién técnico-sanitaria de aceites vegetales R.D. 308/83.
Botella oscura vidrio dérica/lata.

Ver Imagen.

Conservar protegido de la luz, en ambiente fresco y seco.

Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones
indicadas para su almacenado.

El nimero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aaaa). 18 meses a partir de la fecha de envasado.

FACTORES NUTRICIONALES

Medida Cuantitativa 100 g Azicares Og
Valor Energético 888 Kcal Fibra Alimentaria Og
Grasas de las cuales 100 g Proteinas Og
Saturadas 15¢g Sal 0 mg. (0% C.D.R.)
Monoinsaturadas 778 Vitamina E 19 mg. (200% C.D.R))
Poliinsaturadas 8g C.D.R. Cantidad Diaria Recomendada
por U.E en una dieta de 2.000 calorias.
Hidratos de Carbono de los cuales Og Conservar protegido de la luz,
en ambiente seco y fresco.

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Contenido 500 ml 500 ml 3L 100 ml
Formato Botella Cristal Lata Lata Botella Cristal
Unidades Caja 12 15 4 30
Cajas-Palet 90 84 75 91
Unidades-Palet 1.080 1.260 300 2.730
Alturas Palet 5 7 5 7
xfﬂi"zﬁ]"id (largo-ancho- 5,8-5,8-27,5 7,6-4,7-159 15,9-10,07-26 17-4
xiﬂ‘;a;ﬁ‘]’ia (largo-ancho- 25,6-19,2-28,4 24,3-26,3-16,8 37,5-16-27 28-24-18
Zf:ie‘:la:rﬁ;let (largo-ancho- 120-80-151 120-80-140 120-80-150 120-80-148
Peso Bruto Unidad (Kg) 0,858 0,56 3,125 0,26

Peso Bruto Caja (Kg) 10,56 85 12,5 8,2

Peso Bruto Pallet (Kg) 1022,82 714 940 766,2
Cédigo Articulo 10100226 10100150 10100120 10100216
Cédigo GTIN-13 8423397141019 8423397142115 8423397141316 8423397142306
Cédigo GTIN-14 38423397141010 48423397142113 38423397141317 18423397142303

Mas informacion:

/

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaifia). Telf.: +34 957 547 028.
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Premios 2022 Almaoliva BIO:

WORLD'S BEST

I OLIVE DL

WORLD’S BEST ORGANIC OLIVE OILS 2021/2022

EV“W R EVOO WORLD RANKING

EVOO WORLWD RANKING

CONTINENTE

EUROPA

ASIA

AMERICA

PAIS

SESPANA

(NTALIA

ZEREINO UNIDO

“=GRECIA

AL EMANIA
& TURQUIA

®APON

@cHINA

Erryu

t*)canaDA

-
= ARGENTINA

CONCURSO

IBEROLEUM
MEZQUITA

EVOOLEUM

MILAN I00A

AIPO D’ARGENTO
LEONE D'ORO
EVO100C

MASTER OF OLIVE OIL
LONDON I00C

ATHENA

KOTINOS

BERLIN GOOA

ANATOLIAN 100C
OLIVE JAPAN

JOOP JAPAN OLIVE OIL
OIL CHINA

NYIOOC

LOS ANGELES

CANADA CIOOC

OLIVINUS

TOP 30.

TOP 10.

PREMIO

92,5 PUNTOS.
MEZQUITA DE ORO ECOLOGICO
MEZQUITA DE ORO KOSHER.

91 PUNTOS.

GOLD TASTING CUP.
GOCCIA D’ARGENTO.
FINALIST ORGANIC INTERN
GOLD MEDAL.
HIGH-QUALITY STANDAR GO
GOLD.

IMH

GOLD AWARD BLEND. =
GOLD MEDAL. H I u I
GOLD PRIZE ORGANIC. oceice de olia virgen extra
GOLD OLIVE ORGANIC. I
)

SILVER MEDAL. , U

nulle dolive vierge extra
BEST OF CLASS. HOLOGIqUE

Contenido neto:
GOLD MEDAL. o:/ Contenu Net:
GOLD. e
] PRODLICTO DE ESPMlA Progur DESPAGNE

MEJOR AOVE DE ESPANA.
GRAN PRESTIGIO ORO.
TOP 20 OLIVINUS.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacién:
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Premios 2021 Almaoliva BIO:

WORLD'S BEST
I GEIVE DILS

WORLD’S BEST OLIVE OILS 2020/2021

11 EVYOO EVOO WORLD RANKING 2021
17040 Erccd Sy Enben Yingla Olive Oty
CONTINENTE ~ PAIS CONCURSO
EUROPA  =ESPANA EXPOLIVA
MEZQUITA
CINVE
(NTALIA L’ORCIOLO D'ORO
OLIO CAPITALE
AIPO D’ARGENTO
LEONE D'ORO
EV0 100C
MASTER OF OLIVE OIL
“¥REINO UNIDO LONDON 100C
‘?GRECIA ATHENA
KOTINOS
A\ EMANIA BERLIN GOOA
@ TURQUIA ANATOLIAN I00C
ASIA ®)APON OLIVE JAPAN
JOOP JAPAN OLIVE OIL
@cHINA OIL CHINA
ZISRAEL TERRAOLIVO
AMERICA Erruy NYI0OC
*)canaDA CANADA CIOOC
F N
= ARGENTINA OLIVINUS

TOP 25 MEJOR AOVE ECOLOGICO DEL MUNDO.

TOP 20.

PREMIO

FINALISTA.

MEZQUITA DE ORO ECOLOGICO
MEZQUITA DE ORO ECOLOGICO KOSHER.

PLATA.

SEMIFINALIST.
SEMIFINALIST.

2 GOCCE QUALITA.
SEMIFINALIST.
GOLD MEDAL.
HIGH-QUALITY.
SILVER.

GOLD. :
BRONZE - ORGANIC ROBUST. UI.IVH E
GOLD. s

\f/ =

HipayassSatbétia

GOLD ORGANIC.

SILVER MEDAL. acelce de oliva virgen extra

SILVER ORGANIC. \ 4 W

GOLD OLIVE ORGANIC. i
nulle dolive vierge extna

GRAND PRESTIGE GOLD. BIOLOGIGUE

SILVER MEDAL. Contenido neto:  Conteny Nt

SILVER. e

GRAN PRESTIGIO ORO. B

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacién:

/
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marca insignia que nos ha permitido ser una de las mejores almazaras del

L
S RS

Parqueoliva es una parte de nuestro origen, de nuestra historia. Una ARQUEOLIV

mundo. Es un aceite de oliva virgen extra perfecto para aquellos que
buscan un aceite excelente por su equilibrio perfecto, por su armonia en |
aromas y sabores. J

azaras: Subbetica
Caracteristicas organolépticas:

Frutado intenso, con matices verdes y con un leve toque de fruta madura en su
momento 6ptimo.

Perfecto equilibrio. Armonia total entre el dulce, amargo y picante.

Crudo en general: ideal para complementar carpaccios, pastas, salsas, carnes, pescados 5]
blancos y azules gourmet hasta el uso en crudo en la cocina profesional. IR ot setspants ton i o g 9000

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacion: /
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Informacion técnica Parqueoliva:

Parqueoliva, Aceite de Oliva Virgen Extra bajo la Denominacion de Origen Protegida Priego de Cérdoba.

100% zumo de oliva.

Recepcion de las aceitunas, limpiado, lavado y pesado, para su posterior molturado en menos de 1 hora desde su recepcion. Batido de la
masa y obtencion del Aceite Oliva Virgen Extra mediante centrifugacion. Procediéndose finalmente al filtrado del aceite de oliva virgen
extra resultante y almacenado en depésitos inertizados, para su posterior envasado.

Reglamento (CE) N2 2568/91. Reglamentacién técnico-sanitaria de aceites vegetales R.D. 308/83.

Botella oscura vidrio Marasca/lata.

Ver Imagen.

Conservar protegido de la luz, en ambiente fresco y seco.

Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones éptimas del producto y respetando las condi ciones
indicadas para su almacenamiento.

El numero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aa). 18 meses a partir de la fecha de envasado.

FACTORES NUTRICIONALES (Medida cuantitativa 100 gr.):

Medida Cuantitativa 100 gr Azcares Og

Valor Energético 888 Kcal Fibra Alimentaria Og

Grasas de las cuales: 100 g Proteinas Og

Saturadas 15g Sal Og

Monoinsaturadas 77g Vitamina E 19mg (190% VRN.)

C.D.R. Cantidad Diaria Recomendada por U.E en una dieta de 2.000

Poliinsaturadas 8g calorias.

Hidratos de Carbono de los cuales: Og Conservar protegido de la luz, en ambiente seco y fresco.

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Contenido 5L 3L
Formato Lata Lata
Unidades Caja 3 4
Cajas-Palet 56 75
Unidades-Palet 168 300
Alturas Palet 4 5

Medidas Unid (largo-ancho-alto)

16,5-11,1-32 15,9-10,07-26

Medidas Caja (largo-ancho-alto) | 34,5-17,3-32,5 37,5-16-27
Medidas Palet (largo-ancho-alto) 120-80-145 120-80-150
Peso Bruto Unidad (Kg) 4,963 3,125
Peso Bruto Caja (Kg) 15,089 12,500
Peso Bruto Pallet (Kg) 864,98 940
Coédigo Articulo 10100068 10100067

Cédigo GTIN-13

8423397141545 | 8423397142009

Cédigo GTIN-14

18423397141542 | 38423397142000

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.

Mas informacion: /
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AlmaOliva Gran Seleccidn

A.0.V.E.

e Un aceite de oliva virgen extra frutado intenso.
e Perfecto para su uso en distintos rangos de temperatura.
e Ideal para la restauracion y elaboraciones profesionales.

e Aporta un toque de salud y calidad a sus productos.

Almaoliva Gran Seleccién es un gran aceite de oliva para los
cocineros mas exigentes del mundo. Su perfecta combinacién de
aceitunas picudas, picuales y hojiblancas hacen que Almaoliva Gran
Seleccién sea un aceite de oliva perfecto para aquellos que
disfrutan con un aceite de oliva virgen extra frutado medio.

Caracteristicas organolépticas:

FASE OLFATIVA:

Frutado medio/alto con matices verdes y maduros. UUVH
FASE GUSTATIVA: .‘ = ’
Destaca su suavidad, con una dulce entrada en boca que va seguida de un
ligero amargor y picor. En él se captan sensaciones que recuerdan a la

manzana.

MARIDAJES:

La seleccién de las aceitunas (picuda, picual y hojiblanca) para este
coupage, hacen que sea perfecto para el uso en todo rango de
temperaturas, desde la fritura gourmet hasta el uso en crudo en la cocina

profesional. Uso en crudo y frituras: ensaladas mixtas, pan y comidas en
general. Frituras gourmet, sofritos y elaboraciéon de platos: pescados,
carnes

y verduras.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14800 Carcabuey (Cérdoba-Espaifia). Telf.: +34 957 547 028.
Mais informacién: /
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Informacion técnica Almaoliva Gran Seleccion:

Almaoliva Gran Seleccién, Aceite de Oliva Virgen Extra.

Batido de la

condiciones

100% zumo de oliva.

Recepcidn de las aceitunas, limpiado, lavado y pesado, para su posterior molturado en menos de 1 hora desde su recepcion.

masa y obtencion del Aceite Oliva Virgen Extra mediante centrifugacién. Procediéndose finalmente al filtrado del aceite de

oliva virgen extra resultante y almacenado en depdsitos inertizados, para su posterior envasado.

Reglamento (CE) N2 2568/91. Reglamentaci6n técnico-sanitaria de aceites vegetales R.D. 308/83.

PET oscuro.

Ver Imagen.

Conservar protegido de la luz, en ambiente fresco y seco.

Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones éptimas del producto y respetando las

indicadas para su almacenamiento.

El niimero de lote se corresponde a un nimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aa). 12 meses a partir de la fecha de envasado.

FACTORES NUTRICIONALES (Medida cuantitativa 100 g):

en ambiente seco y fresco.

Medida Cuantitativa 100g Azcares Og
Valor Energético 888 Kcal Fibra Alimentaria Og
Grasas de las cuales 100g Proteinas Og
Saturadas 15g Sal 0 mg. (0% C.D.R.)
Monoinsaturadas 778 Vitamina E 19 mg. (200% C.D.R.)
Poliinsaturadas 8g C.D.R. Cantidad Diaria Recomendada
por U.E en una dieta de 2.000 calorias.
Hidratos de Carbono de los cuales Og Conservar protegido de la luz,

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Codigo GTIN-14

Contenido 5L 2L 500 ml 250 ml
Formato PET PET Botella cristal Botella cristal
Unidades Caja 3 6 12 12
Cajas-Palet 52 60 90 144
Unidades-Palet 156 360 1.080 1.728
Alturas Palet 4 5 5 5
xf;‘]‘das Unid (largo-ancho- 16-12,7-35,5 10,3-10,3-28 5,8-5,8-27,5 4,7-4,7-22
zf;‘]‘das Caja (largo-ancho- 39,5-16,4-35,8 31-21,3-29,2 25,6-19,2-28/4 0,21-0,14-0,14
aMlte(%'das Palet (largo-ancho- 120-80-157 120-80-161 120-80-216 1,2-0,80-1,68
Peso Bruto Unidad (Kg) 4,673 1,892 0,858 0,496
Peso Bruto Caja (Kg) 14,29 11,539 10,556 6,117
Peso Bruto Pallet (Kg) 763,24 712 1.022,820 876,380
Cédigo Articulo 10100008 10100007 10100226 10100245
Codigo GTIN-13 8423397141064 | 8423397141057 | 8423397141019 | 8423397141354
18423397141061| 28423397141051| 38423397141348| 38423397141355

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14800 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacion:

/
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AlmaOliva

A.0.V.E. ESPECIAL GASTRONOMIA

e Exquisito para frituras saludables.
e Perfecto para su uso en distintos rangos de temperatura.
e Ideal para la restauracion y elaboraciones profesionales.

e Aporta un toque de salud y calidad a sus productos.

Almaoliva especial gastronomia ha sido disefiado para ofrecer un aceite
de oliva virgen extra exquisito para frituras saludables. Crear productos
100% naturales, saludables y complementarios para los requerimientos
nutricionales que demanda nuestra salud, se alcanza con los componentes
beneficiosos de los mejores aceites de Almazaras de la Subbética.

La perfecta combinacién de aceitunas picudas, picuales y hojiblancas hacen
que Almaoliva sea un Aceite de Oliva Virgen Extra perfecto para su uso en
distintos rangos de temperatura, desde crudo hasta su uso para frituras en
la restauracién profesional. Almazaras de la Subbética ha disefiado un
aceite Unico permite elaborar y ofrecer productos unicos en el mundo:

- SAN NICASIO. Un nuevo concepto de patatas fritas con AOVE.
- ORGANIKO. Chocolates, bombones y cremas de cacao hechas de
suefos.

- LA TORTILLA DE SENEN. Tortillas de patatas y “Spanish Burger”.
- CODESA. De la Mar a la buena Mesa, conservas de pescado.

- LA SALMORETECA. La Catedral del Salmorejo. |
- QUESERIA EL PALANCAR. Queso de cabra conservado en AOVE. 7 OLIVA

Dite ga olly

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
FASE OLFATIVA:

Es un frutado medio, se pueden encontrar tanto matices verdes como maduros.

FASE GUSTATIVA:

Entrada dulce en boca, seguida por un ligero amargor y picor.

MARIDAJES:

Las variedades que se utilizan en este coupage (picuda, picual y hojiblanca)
hacen que este aceite sea perfecto en distintos rangos de temperatura, desde el
uso en crudo en gastronomia profesional, asi como el uso para frituras. Uso en
ensaladas y acompafiamiento en comidas. Sofritos y especial. Frituras gourmet.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.
Mas informacion: /
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Informacion técnica Almaoliva:

Almaoliva Especial Gastronomia, Aceite de Oliva Virgen Extra.
100% zumo de oliva.

Recepcion de las aceitunas, limpiado, lavado y pesado, para su posterior molturado en menos de 1 hora desde su recepcion. Batido de la

masa y obtencion del aceite oliva virgen extra mediante centrifugacion. Procediéndose finalmente al filtrado del aceite de oliva virgen
extra resultante y almacenado en depdsitos inertizados, para su posterior envasado.

Reglamento (CE) N2 2568/91. Reglamentacién técnico-sanitaria de aceites vegetales R.D. 308/83.
PET oscuro/botella oscura vidrio Marasca.

Ver Imagen

Conservar protegido de la luz, en ambiente fresco y seco.

Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones 6 ptimas del producto y respetando las condiciones
indicadas para su almacenamiento.

El nimero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aa).

FACTORES NUTRICIONALES (Medida cuantitativa 100 g):

Medida Cuantitativa 100g Azucares Og
Valor Energético 888 Kcal Fibra Alimentaria Og
Grasas de las cuales 100g Proteinas Og
Saturadas 15g Sal 0 mg. (0% C.D.R)
Monoinsaturadas 778 Vitamina E 19 mg. (200% C.D.R))
Poliinsaturadas 8g C.D.R. Cantidad Diaria Recomendada
por U.E en una dieta de 2.000 calorias.
Hidratos de Carbono de los cuales Og Conservar protegido de la luz,
en ambiente seco y fresco.

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Contenido 5L 2L
Formato PET PET
Unidades Caja 3 6
Cajas-Palet 52 60
Unidades-Palet 156 360
Alturas Palet 4 5
Medidas Unid (largo-ancho-alto) 16-12,7-35,5 10,3-10,3-28
Medidas Caja (largo-ancho-alto) 39,5-16,4-35,8 31-21,3-29,2
Medidas Palet (largo-ancho-alto) 120-80-157 120-80-161
Peso Bruto Unidad (Kg) 4,673 1,892
Peso Bruto Caja (Kg) 14,293 11,539
Peso Bruto Pallet (Kg) 763,24 712,34
Cédigo Articulo 10100018 10100017
Codigo GTIN-13 8423397141255 8423397141248
Cédigo GTIN-14 18423397141252 28423397141242

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028.

Mas informacién: /
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Parqueoliva Vinagre dulce
ecoldgico

Vinagre procedente de la variedad Membrillo Comun o Zagrilla, caracteristica de
la zona de la que procede, las Sierras de la Subbética Cordobesa. Sin
envejecimiento y manteniendo los aromas y sabores caracteristicos de esta fruta
tan aromatica.

Este vinagre se obtiene a partir de membrillos ecolégicos seleccionados y
recolectados a mediados del mes de octubre, provenientes de pequefias huertas
tradicionales, que posteriormente seran molturados obteniendo el zumo de
membrillo cuyo destino final sera este vinagre dulce tan apreciado.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Aroma de compota de membrillo que se combina con el acido acético y toques de

tostado y dulce. Via retronasal con aromas de frutos secos y flores blancas. ies 000008
] o L
(N PO |
bia ¢ o Y
(N " !
Sabor agradable, intenso y refrescante, de equilibrada acidez, suave y con tonos oot g R i
. i |
agridulces. . b ] '.
- : . : o Vinagre dulce
Ideal con Gominola de queso con membrillo (Guia de Vinagres Vinavin 2017) de membrillo
Pescadilla con espuma de remolacha Quince sweeb
Boquerones en vinagre vinegon
Cocktail de frutas con ciruelas pasas (o uvas pasas) maceradas en vinagre.
AnezarastSubbétia

PRODUCTO DE ESPAVA

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028 / Fax: +34 957 543 640
Mas informacion: /
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Informacion técnica Parqueoliva Vinagre dulce de Membrillo:

Parqueoliva Vinagre dulce de Membrillo.

70% vinagre de membrillo, 29,98% mosto y metabisulfito potasico.

Recepcion del membrillo, limpiado y lavado para su posterior molturado. Batido de la masa obtenida y separacién del zumo de membrillo.
Procediéndose finalmente al almacenado en depdsitos, para su fermentacion envasado, distribucién y venta.

Botella negra lirica.

Ver Imagen

Conservar protegido de la luz, en ambiente fresco y seco.

Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones

indicadas para su almacenamiento.

El niimero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aaaa). Es 5 afios desde el momento del envasado.

INFORMACION NUTRICIONAL: INFORMACION LOGISTICA DE LOS FORMATOS:
Contenido 250 ML
Medida Cuantitativa 100 ml Formato Botella Cristal
Valor Energético 429k]J/100kcal Unidades Caja °
Cajas-Palet 120
Grasas de las cuales saturadas Og Unidades-Palet 1080
Hidratos de Carbono 18¢ Alturas Palet 5
de los cuales azuicares
Medidas Unid (largo-ancho-alto) h=26-d=5,2
Proteinas 02¢g - -
Medidas Caja (largo-ancho-alto) 18,5-18-28
Sal 0,09g Medidas Palet (largo-ancho-alto) 120-80-155
Peso Bruto Unidad (Kg) 0,522
Peso Bruto Caja (Kg) 511
Peso Bruto Pallet (Kg) 633,2
Cédigo Articulo 10500005
Cédigo GTIN-13 8423397141293
Cédigo GTIN-14 98423397141296

Premios Parqueoliva Vinagre dulce de Membrillo:

vinavin

CIONDE AMIGOS

NTESDE

VINO Y VINAGRE

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espafia). Telf.: +34 957 547 028 / Fax: +34 957 543 640

Mas informacion: /
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Parqueoliva Vinagre de
Jerez

El vinagre de Jerez se obtiene a partir de vinos de Jerez amparados bajo la
D.O. sometidos a la crianza tradicional de criaderas y soleras que le
confieren la personalidad propia.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Sabor no agresivo y persistente en retrogusto. DO
Vinagre de Jerez

Sherry Vinegar

Aderezos y preparacion de salsas.

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaiia). Telf.: +34 957 547 028 / Fax: +34 957 543 640.
Mas informacién: /
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Informacion técnica Parqueoliva Vinagre de Jerez:

Parqueoliva Vinagre de Jerez.

Mosto no alcoholizado o vinos que han sufrido una crianza biolégica minima de dos afios.

El vinagre de Jerez se obtiene a partir de vinos de Jerez amparados por la D.0. sometidos a la crianza tradicional. Estos vinos son
sometidos al proceso de fermentacion acética para su posterior crianza en madera. Todos estos procesos estan controlados muy de cerca
porlaD.O. “Vinagre de Jerez”.

Botella marasca transparente/miniatura.

Ver Imagen

Conservar protegido de la luz.

Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones
indicadas para su almacenamiento.

El niimero de lote se corresponde a un niimero de referencia de envasado que se indica en la etiqueta.

La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta en formato (mm/aaaa). Es 5 afios desde el momento del envasado.

FACTORES NUTRICIONALES (Medida cuantitativa 100 g):

Medida Cuantitativa 100g Azucares 03g
Valor Energético 108 Kj/26 Kcal Proteinas 0,02¢g
Grasas de las cuales Og Sal 001g
Saturadas Og
Hidratos de Carbono de los cuales 03g Conservar protegido de la luz,

en ambiente seco y fresco.

DATOS TECNICOS DE LOS FORMATOS:

Contenido 250 ML
Formato Botella Cristal
Unidades Caja 12
Cajas-Palet 140
Unidades-Palet 1680
Alturas Palet 5
Medidas Unid (largo-ancho-alto) 4,7-4,7-22
Medidas Caja (largo-ancho-alto) 21-10-23,5
Medidas Palet (largo-ancho-alto) 120-80-160
Peso Bruto Unidad (Kg) 0,355
Peso Bruto Caja (Kg) 6,13

Peso Bruto Pallet (Kg) 902,6
Cédigo Articulo 10500008
Cédigo GTIN-13 8423397141668
Coédigo GTIN-14 28423397141662

Almazaras de la Subbética, S.L. Ctra. A-339 - km 17.850. 14810 Carcabuey (Cérdoba-Espaiia). Telf.: +34 957 547 028 / Fax: +34 957 543 640.
Mas informacién: /
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Abra la bolsa, cierre los ojos e inspire profundamente...

Las patatas fritas San Nicasio se elaboran a fuego lento con patata espaiiola no
transgeénica, sal rosa del Himalaya el mejor Aceite de Oliva Virgen Extra D.O.P
Priego de Cdrdoba, producido por Almazaras de la Subbética.

MAS QUE UN SNACK, UNA AUTENTICA DELICATESSEN PARA LOS QUE APRECIAN LO NATURAL, VALORAN LAS

s
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Marca Comercial:
Patatas fritas SAN NICASIO

Informacion Técnica

Clasificacion segun Legislacion: patatas fritas. Producto obtenido a partir de patatas sanas, sin indicio de verdeo, peladas, cortadas vy fritas en
aceites y grasas vegetales comestibles. (Real decreto 126/1989 de 3 de Febrero).

Definicidn: Producto obtenido a partir de patatas sanas, peladas, lavadas, cortadas vy fritas
en aceite de oliva virgen extra DOP Priego de Cérdoba.

Composicidn Cualitativa: patatas (59,2%), Aceite de oliva virgen extra (40%), Sal

(0,8%)

Descripci(')n Procesado: Recepcion de las materias primas e ingredientes, almacenamiento

de los mismos en su lugar correspondiente hasta su empleo en la elaboraciéon del producto:
pelado y lavado de la patata; cortado y fritura de la misma; enfriado y sazonado (o no)
previamente al envasado; envasado, almacenado y venta.

Envasado: caracteristicas del envase: material laminas complejo Formato
150gr Caracteristicas del embalaje: Caja de cartdn para 24 y 14 unidades.

Condiciones de Transporte: Transportar en container adecuado que asegure el
mantenimiento de las condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones indicadas para su almacenado.

: 40gr y
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Fecha Consumo Preferente: La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta junto al lote en formato europeo (dd/mm/aaaa) o americano
(aaaa/mm/dd), segln requerimientos del pais de destino. Igualmente segln legislacidon puede afiadirse la fecha de fabricacién en el mismo formato que la

anterior.

Tiempo de durabilidad del producto: 10 meses a partir de la fecha de envasado. Envasado en atmdsfera protectora.

DATOS TECNICOS FORMATO

UNIDADES CAJAS PALETS (americano)
MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO
FORMATO e Kg UNIDADES A Ka UNIDADES | CAJAS | CAPAS el Ka
40gr 11-7-21 0,045 24 33-24-40,5 1,375 1680 70 5 120-100-215 113
150gr 15-12-24,5 0,155 14 50-40-26 2,711 672 48 8 120-100-230 148
USA FORMAT
Nutrition Facts CcODIGOS
VALORES NUTRICIONALES 100g Serving Size about lof (28g
about 14chips) | FORMATO 40gr 150gr
Zen . Serving Per Container: About 1 T
Valor Energético 2377Kj /571 kcal and 1/2 COC!IQOS 11000002 11000004
Articulo
Grasas 40g .
Amount per Serving Cddigo EAN 8436024720013 8436024720037
Calories: 166 Cal from Fat: odi
de las cuales 6,1g 102 Cgﬂ'lgo
saturadas % Daily Value* 18436024720010 18436024720034
Hidratos de carbono | 44g Total Fat 11.3g
17.4% Saturated Fat 1.7g
8.5% Trans Fat O
de los cuales Og > ¢
7 Cholesterol 0mg 0%
GZUCalCS Sodium 142mg 5.9%
s Total Carbohydrate 15¢g
Proteinas 7’89 59 Dietary Fiber 0.3g
1.2% Sugars 0g
Sal 01759 Protein 0.9g
Calcium 2.6% * Iron
6.2%
Vitamin E 14% * Phosphorus
4%

Not significant source of Vitamin A or
Vitamin C.

*Percent Value are based on a 2,000
calorie diet.
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Informacion Técnica

Marca Comercial:
Patatas fritas SAN NICASIO a la Pimienta Negra

Clasificacion segun Legislacion: patatas fritas. Producto obtenido a partir de patatas sanas, sin indicio de verdeo, peladas, cortadas y fritas en
aceites y grasas vegetales comestibles. (Real decreto 126/1989 de 3 de Febrero).

(2%).

Descripcién Procesado: Recepcién de las materias primas e ingredientes, almacenamiento de los mismos en

su lugar correspondiente hasta su empleo en la elaboracion del producto: pelado y lavado de la patata; cortado y o
fritura de la misma; enfriado; sazonado (o no) y condimentado previamente al envasado; envasado, almacenado Mumﬂm“
y venta. ’ : "? r Ay
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Envasado: caracteristicas del envase: material ldminas complejo Formato : 150gr Caracteristicas del
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embalaje: Caja de cartdn para 14 unidades.
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Condiciones de Transporte: Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las
condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones indicadas para su almacenado.

Fecha Consumo Preferente: La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta junto al lote en formato europeo (dd/mm/aaaa) o americano
(aaaa/mm/dd), segln requerimientos del pais de destino. Igualmente segln legislacién puede afadirse la fecha de fabricacién en el mismo formato que la
anterior.

Tiempo de durabilidad del producto: 10 meses a partir de la fecha de envasado. Envasado en atmdsfera protectora.

DATOS TECNICOS FORMATO
UNIDADES CAJAS PALETS (americano)
MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO
FORMATO e Kg UNIDADES e Kg UNIDADES | CAJAS | CAPAS Lo/ Kg
150gr 15-12-24,5 0,155 14 50-40-26 2,711 672 48 8 120-100-230 148
CODIGOS
VALORES NUTRICIONALES 100g
FORMATO 150gr
Valor Energético 2377Kj /571 kcal
Codigos Articulo 11000007
Grasas 409 Cédigo EAN 8436024720334
de las cuales 5,59 Cédigo DUN 18436024720331
saturadas

Hidratos de carbono | 45g

de los cuales 0g
azucares
Proteinas 6,8¢g
Sal 0,83g
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Informacion Técnica

Marca Comercial:
Patatas fritas SAN NICASIO al Pimenton de la Vera DOP

Clasificacion segun Legislacion: patatas fritas. Producto obtenido a partir de patatas sanas, sin indicio de verdeo, peladas, cortadas vy fritas en
aceites y grasas vegetales comestibles. (Real decreto 126/1989 de 3 de Febrero).

Composicion Cualitativa: patatas (55,2%), Aceite de oliva virgen extra (40%), Sal (0,8%), Pimentén de la e
Vera DOP (4%) 18]

........................................................................................................................................................................................ : D

su lugar correspondiente hasta su empleo en la elaboracion del producto: pelado y lavado de la patata; cortado y
fritura de la misma; enfriado y sazonado (o no) y condimentado previamente al envasado; envasado, almacenado
y venta.

Descripcién Procesado: Recepcién de las materias primas e ingredientes, almacenamiento de los mismos en ' ,f Iy
S =
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150gr Caracteristicas del

Envasado: caracteristicas del envase: material ldminas complejo Formato :

AL PIMENTON DE LA VEAA
e

embalaje: Caja de cartdn para 14 unidades.

Condiciones de Transporte: Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las
condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones indicadas para su almacenado.

Fecha Consumo Preferente: La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta junto al lote en formato europeo (dd/mm/aaaa) o americano
(aaaa/mm/dd), segln requerimientos del pais de destino. Igualmente segln legislacién puede afiadirse la fecha de fabricacién en el mismo formato que la
anterior.

Tiempo de durabilidad del producto: 10 meses a partir de la fecha de envasado. Envasado en atmdsfera protectora.
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DATOS TECNICOS FORMATO
UNIDADES CAJAS PALETS (americano)
MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO
FORMATO A Kg UNIDADES i Kg UNIDADES | CAJAS | CAPAS A Kg
150gr 15-12-24,5 0,155 14 50-40-26 2,711 672 48 8 120-100-230 148
CODIGOS
VALORES NUTRICIONALES 100g
FORMATO 150gr
Valor Energético 2377Kj /571 kcal
Cadigos Articulo 11000008
Grasas 40g g
Codigo EAN 8436024720235

de las cuales 5,59 Cédigo DUN 18436024720232

saturadas
Hidratos de carbono | 45¢g

de los cuales Og

azlcares
Proteinas 6,89
Sal 0,83g o
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Informacion Técnica

Marca Comercial:
Patatas fritas SAN NICASIO Flor de Trufa

Clasificacion segun Legislacion: patatas fritas. Producto obtenido a partir de patatas sanas, sin indicio de verdeo, peladas, cortadas y fritas en
aceites y grasas vegetales comestibles. (Real decreto 126/1989 de 3 de Febrero).

Composicion Cualitativa: patatas (58,9%), Aceite de oliva virgen extra (40%), Sal (0,8%), Trufas de {
verano secas (0,3%) y aroma de trufa. . —~

Descripcién Procesado: Recepcion de las materias primas e ingredientes, almacenamiento de los mismos
en su lugar correspondiente hasta su empleo en la elaboracion del producto: pelado y lavado de la patata; cortado
y fritura de la misma; enfriado y sazonado (o no) y condimentado previamente al envasado; envasado,
almacenado y venta.

Envasado: caracteristicas del envase: material laminas complejo Formato : 150gr Caracteristicas del
embalaje: Caja de cartdn para 14 unidades.

Condiciones de Transporte: Transportar en container adecuado que asegure el mantenimiento de las
condiciones 6ptimas del producto y respetando las condiciones indicadas para su almacenado.

Fecha Consumo Preferente: La fecha de consumo preferente se indica en la etiqueta junto al lote en formato europeo (dd/mm/aaaa) o americano
(aaaa/mm/dd), segln requerimientos del pais de destino. Igualmente segln legislacion puede afiadirse la fecha de fabricacion en el mismo formato que la
anterior.

Tiempo de durabilidad del producto: 10 meses a partir de la fecha de envasado. Envasado en atmésfera protectora.

DATOS TECNICOS FORMATO
UNIDADES CAJAS PALETS (americano)
MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO MEDIDAS cm PESO BRUTO
FORMATO Lo Aneal Kg UNIDADES Lo Aneal Kg UNIDADES | CAJAS | CAPAS LA AnoA Kg
150gr 15-12-24,5 0,155 14 50-40-26 2,711 672 48 8 120-100-230 148
CODIGOS
VALORES NUTRICIONALES 100g
FORMATO 150gr
Valor Energético 2377Kj /571 kcal
Caddigos Articulo 11000009
Grasas 40g cédigo EAN 8436024720112
de las cuales 5,59 Coédigo DUN 18436024720119
saturadas
Hidratos de carbono | 45g
de los cuales Og
azucares
Proteinas 6,89
Sal 0,83g







OFICINA COMERCIAL CENTRAL / CENTRAL SALES OFFICE;
ALMAZARAS DE LA SUBBETICA SL
Ctra. A-339 Km 17 850

14810 Carcabuey (Cordoba) ESPANA

Tif: (+-34) 957 54 70 28

Fax: (+34) 957 54 36 40

comercial@almazarasdelasubbetica.com

www.almazarasdelasubbetica.com

DELEGACION COMERCIAL MADRID / MADRID SALES OFFICE:
C/ Rioja n™, local 14-15
28850 Torrejon de Ardoz (Madrid)
TIf: (+34) 91677 28 09
Fax: (+34) 01648 76 05
comercialmadrid@almazarasdelasubbetica.com

DENOMINACION DE ORICEN

PRIEGO
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