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Elvinculo con la tierra estd implicito
en el propio origen de nuestra bodega,
nombrada LAN por las iniciales de las
tres provincias de la D.O.Ca Rigja:
Laogrorio, Alava y Navarra.
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FINCA VINA LANCIANO

SETENTA Y DOS HECTAREAS
RIOJA ALTA

La finca Vifia Lanciano se encuentra abrazada por un espectacular
meandro del rio Ebro, en el limite natural de la Rioja Alta y la
Rioja Alavesa. Una ubicacién privilegiada, al abrigo de la Sierra
de Cantabria, que favorece un microclima en cada una de sus
parcelas, en las que se asientan cepas de Tempranillo, Mazuelo,
Graciano y Garnacha con edades comprendidas entre 40 y 60 afios.
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Las excepcionales condiciones de este “terroir” derivan no solamente
de un clima de influencia atldntica y mediterrdnea sino de la naturaleza

pobre de sus suelos, plagados de cantos rodados que propician una
maduracién equilibrada y lenta. Cuando llega su momento Gptimo,
la seleccién y vendimia manual se realiza en pequefios cestos para,
posteriormente, volver a escoger el fruto en una mesa doble de
seleccion por racimo y por grano de modo que unicamente aquellas
uvas que estdn en perfecto estado podran pasar a la fase de elaboracion.

El respeto, tanto por la tierra como por el equilibrio 16gico de la
naturaleza, se ha convertido en una de nuestras sefias de identidad.
De ahi nuestra apuesta decidida por la viticultura sostenible, por el
mimo a la materia prima y el manejo del suelo sin el uso de ningtin
tipo de abonado quimico.
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BODEGAS LAN

RIOJA EN TRES LETRAS

El caricter innovador de LAN estd impreso en cada uno de los
vinos que elaboramos, siguiendo la médxima de tratar con el mayor
cuidado la materia prima, preservando sus caracteristicas en todas
y cada una de las fases de elaboracién y crianza.

Cada depésito es tratado de forma personalizada, en funcién
del destino pensado para cada vino. Un minucioso proceso de
fermentacién maloldctica en barricas nuevas transforma el mosto
de nuestros vinos de finca en vinos amables y redondos en el paladar.

Unica en el mundo, nuestra nave de crianza alberga una extensa
seleccién de robles que aportan signos de identidad unicos y
reconocibles a nuestra gama. Barricas de roble francés, americano,
ruso y mixto (duelas de roble americano y fondos de roble francés)
en cuyo uso fuimos pioneros. Todas ellas, con diferentes tipos de
tostado, son elegidas y renovadas periédicamente.

Porque el trabajo continuo y detallado hace que sigamos investigando
¢ innovando desde la cepa hasta la botella.
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LAN

CRIANZA

VARIEDADES
92% Tempranillo y 8% Mazuelo procedentes de vifiedos
de Rioja Alta y Rioja Alavesa con edades comprendidas
entre los 10 y 20 afios.

ELABORACION
Vendimia manual. Fermentacion en depésitos de acero
inoxidable. Maceracién de 15 dias, con remontados
continuos para obtener una éptima extraccion de color.

CRIANZA
Durante 14 meses en barricas mixtas (roble americano en
las duelas y francés en los fondos) en cuyo empleo LAN es
pionera, seguido de 9 meses de afinado en botella.

NOTAS DE CATA
Cereza brillante con borde granate. Aromas a fruta roja, notas
lacteas y de pastelerfa asi como de especias, vainilla y caramelo.
Sabroso y expresivo en boca.

ACOMPARNA A
Entremeses, pasta, legumbres y arroces.
Ideal para tomar por copa.

Servir entre 17y 19° C.
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LAN

RESERVA

VARIEDADES
90% Tempranillo, 5% Mazuelo y 5% Graciano procedentes
de vifiedos seleccionados en Rioja Alta y Alavesa
de edad superior a 25 afios.

ELABORACION
Fermentacion en depésitos de acero inoxidable con temperatura
controlada. Maceracién de 3 semanas con frecuentes
remontados para conseguir una optima extraccién del color.

CRIANZA
En barricas mixtas (roble americano en las duelas y francés en
los fondos) durante 18 meses y 21 meses de afinado en botella.

NOTAS DE CATA
Color picota brillante. Aromas a fruta roja madura envuelto
con flores blancas, toques de canela y balsimicos. En boca es
elegante, equilibrado y arménico dejando un grato recuerdo
que nos invita a seguir disfrutindolo.

ACOMPANA A
Platos especiados, y todo tipo de carnes, principalmente
caza y cordero, asi como pescados grasos.

Servir entre 17y 19 C.
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LAN

GRAN RESERVA

VARIEDADES
94% Tempranillo procedente de vifiedos de mds de 40 afios
en Rioja Alta (Haro, Villalba, Foncea) y 6% Mazuelo

procedente de nuestra finca “Vifia Lanciano”.

ELABORACION
Fermentacién en depésitos de acero inoxidable
bajo temperatura controlada con maceracién prolongada
para asegurar una adecuada extraccién de todo el potencial
aromitico y de los taninos.

CRIANZA
En barricas de roble americano y francés durante 24 meses,
seguidos de 36 meses en botella.

NOTAS DE CATA
Color granate muy cubierto y brillante. En nariz predominan
las notas de fruta negra, ciruela, higos y fruta en compota
envuelto en notas de cacao, balsimicos y pimienta negra.
Gran estructura y equilibrio en boca.

ACOMPANA A
Todo tipo de carnes especiadas, guisos y caza.

Servir entre 17y 190 C.
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LAN

D-12

(Seleccion del depasito n° 12)

VARIEDADES
100% Tempranillo procedente de una seleccién de cepas de 28 afios
ubicadas en un pago de 2.5 ha situado en El Cortijo (Rioja Alta) y cepas
de 20-25 afios de un vifiedo carasol de 5.5 ha en Haro (Rioja Alta).
ELABORACION
Fermentacién alcohélica a temperatura inferior a 25 © C para mantener
su potencial aromdtico y conseguir una Gptima extraccién de color.
Durante el periodo comprendido entre la fermentacién alcohélica y
maloldctica se realiz6 un trabajo de micro-oxigenacién y removido
de lias en el depdsito de descube n° 12 para conseguir una ptima
estabilizacion y un mayor volumen en boca.
CRIANZA
Durante 12 meses en barricas nuevas de roble americano procedente
de los Apalaches (65%) y roble francés de los bosques de
Chateauroux y Loches (35%).
NOTAS DE CATA
Color cereza con ribetes violdceos. Aromas a fruta roja y regaliz
caracterfstico del Tempranillo con matices licteos, vainilla, pastelerfa
y ahumados. Boca amplia y sedosa, con buen equilibrio.
ACOMPANA A
Carnes rojas y a la brasa, ahumados, platos especiados y quesos curados.
Servir entre 16 y 18 C.
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LAN

1 METROS

VARIEDAD
100% Tempranillo fruto de una seleccion de cepas de 30 afios
procedentes de la parcela “Los Valles” (1.6 ha), sita en El Cortijo
(Rioja Alta) y cepas de 20 afios de la parcela “Carrayecora” (2.7 ha)
situada en Vifiaspre (Rioja Alavesa).
ELABORACION
Fermentacién alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable con
extraccion de aromas y color de forma natural, obteniéndose asi solo los
taninos maduros y sedosos. La fermentacién malolactica se realizé muy
lentamente para buscar una éptima estabilizacién de color y aromas.
CRIANZA
En roble espafiol (Quercus pyrenaica) procedente de bosques situados
en Burgos y Leon de los que solamente pocos ejemplares alcanzan la
altura minima de 7 metros para poder ser transformados en barricas.
Crianza en 30 barricas seleccionadas durante 16 meses.
Afinado en botella durante 14 meses.
NOTAS DE CATA
Rojo intenso. Aromas a fruta roja en licor integrada con el cardcter
balsimico que aporta el roble espafiol asi como recuerdos a menta,
cedro y hierbas frescas sobre un fondo de sotobosque y resina.
Presencia de taninos maduros con recuerdos a caramelo de toffee.
Un vino amplio, envolvente y placentero.
ACOMPARNA A
Carnes rojas y a la brasa, ahumados y quesos blandos
Servir entre 170y 19°C
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LAN

XTREME

ECOLOGICO

VARIEDAD
100% Tempranillo con certificacién ecoldgica.

ELABORACION

Vendimia manual en pequefios cestos. Posterior seleccién por
racimo y por grano en doble mesa. Fermentacién alcohdlica (FA)

en un depdsito semitroncocdnico con remontados continuos
durante 2-3 semanas para obtener una optima extraccién de color.

Tras la FA el vino se descubd y ese sangrado se llevé a barrica

nueva de roble francés donde hizo la fermentacién
maloldctica (FM), que tuvo lugar de manera espontinea.

CRIANZA
Durante 14 meses en barrica nueva de roble francés,
seguida de varios meses de afinado en botella.

NOTAS DE CATA
Color granate intenso de capa alta. Predominan los aromas de fruta
negra madura como la mora y la grosella, todo ello envuelto en notas
especiadas de canela, pimienta negra, menta, que le dan gran
complejidad e intensidad aromtica. En boca destaca por su volumen,
dulzura y estructura a su vez. Tiene un final largo y muy agradable.

ACOMPARNA A
Carnes rojas, ahumados y quesos blandos.
Servir entre 17y 19 ° C.
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INALANCIANO

RIOJA

BENOMINACION DE ORIGEN CALIPICADA

EMBOTELLADD EN LA PROPIEDAD
RED WINE ESTATE BOTTLED
PRODUCIO DE ESPARA PRODUCT OF SPAIN

SINGLE VINEYARD

_ RESERVA
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VINA LANCIANO

RESERVA

VARIEDADES
87% Tempranillo, 8% Graciano y 5% Mazuelo fruto de una
seleccion de cepas de mas de 30 afios ubicadas en nuestra finca
“Vifia Lanciano” vendimiadas manualmente y posteriormente
escogidas en mesas de seleccion por racimo y por grano.
ELABORACION
Fermentacion en pequefios depdsitos troncoconicos con largas
maceraciones y remontados continuos para conseguir una buena
extraccién de color. Malolictica en barrica nueva de roble francés.
CRIANZA
Durante 12 meses en barrica de roble francés Trongais y 7 meses
en barrica de roble ruso procedente del Catcaso. Afinado en
botella durante 18 meses.
NOTAS DE CATA
Color granate intenso. Aromas a frutas rojas en licor envueltos en
notas de clavo, canela y vainilla, asi como toques minerales, rasgo
comun a los vinos de la finca “Vifia Lanciano”. Vino singular,
elegante y refinado.
ACOMPANA A
Carnes rojas, caza, carpaccios de carne y quesos curados.
Servir entre 16 y 18° C.
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LAN

A MANO

VARIEDADES
82% Tempranillo, 10% Mazuelo y 8% Graciano fruto de una
seleccién de cepas de mds de 35/40 afios del pago “El Rincén”
de nuestra finca “Vifia Lanciano” vendimiadas a mano y
seguidamente escogidas en mesas de seleccién por racimo y por grano.
ELABORACION
Fermentacién alcohdlica en pequefios depdsitos troncocénicos
para garantizar una maxima extraccion de color. Maloldctica en
barrica nueva de roble francés con removido periédico de lias
para lograr un mayor volumen en boca.
CRIANZA
8 meses en barrica de roble francés seguido de 7 meses en roble
nuevo procedente del Cducaso.
NOTAS DE CATA
Picota madura, cubierto y brillante. Aromas intensos a fruta madura.
Recuerdos de cacao y toffee, especias y toques minerales, rasgo comun
alos vinos que proceden de “Vifia Lanciano”. Redondo y carnoso.
Un vino con gran caricter, fiel reflejo del terrufio del que procede.
ACOMPANA A
Carpaccios de carne, carnes rojas asadas y a la brasa.
Excelente para una larga sobremesa.
Servir entre 17y 19° C.
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CuLmen

RESERVA
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CULMEN

(Culmen se elabora iinicamente en ariadas de calidad sobresaliente)

VARIEDADES
889% Tempranillo y 12% Graciano fruto de una seleccién de cepas
de 40 a 60 afios del pago “El Rincén”, de nuestra finca
“Vifia Lanciano”, vendimiadas a mano y escogidas en mesas
de seleccién por racimo y por grano.

ELABORACION
Fermentacién alcohélica en pequefios depésitos troncoconicos
para garantizar una maxima extraccién de color. Malolactica
en barrica nueva de roble francés de grano muy fino
procedente de los bosques Trongais y Jupille.

CRIANZA
26 meses en barrica nueva de roble francés de grano muy fino de los
bosques Trongcais y Allier. Afinado en botella durante 20 meses.

NOTAS DE CATA
Color picota madura, brillante y muy cubierto. Aromas a fruta roja
en licor, pastelerfa y balsimicos. Notas florales tipo violeta y toques
especiados. Matices minerales, rasgo comun a los vinos que proceden
de “Vifia Lanciano”. Amplio y sedoso en boca. Elegante y refinado.

ACOMPANA A
Platos con caza, carnes rojas, quesos azules de media curacion.
Un vino para largas sobremesas, perfecto con postres de chocolate.

Servir entre 17y 19° C.
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LAN

RIOJA

Erase un visiedo a orillas del rio Ebro.
Un lugar mdgico, cargado de leyendas y de
historia, custodiado por el puente romano

de Mantible. Erase Viiia Lanciano.
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BODEGAS

PARAJE BUICIO, S/N
26360 FUENMAYOR (LA RIOJA)
TEL.: +34 941 450 950
INFO@BODEGASLAN.COM
TELS. ENOTURISMO:
+34 941 450 946 / +34 676 569 |15
ENOTURISMO@BODEGASLAN.COM

f voQO®®

tripadvisor

WWW.BODEGASLAN.COM
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